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DINERS FESTIFS

Tous les soirs, c’est la féte chez Yaya avec diners en musique et DJ set en fin de
semaine de 22h a 2h. Entrée libre au bar dés 23h !

EVENEMENTS

Pour vos événements de groupes de plus de 15 personnes (anniversaire,

entreprise...) ou réserver I’'un de nos espaces rien que pour vous, contactez-nous :

commercial@eleni-group.com

FORMULE DEJEUNER
Pour le déjeuner, en semaine uniquement,

hors jours fériés

Entrée - Plat ou Plat- Dessert 20€
Entrée - Plat - Dessert 24€

ENTREE - Houmous ou Tzatziki

PLAT - Pasta Calamarata aux champignons
ou Pita Poulet

DESSERT - Petit Portokalopita
ou Café ou Thé

MAISON FONDEE EN 1872

21’2 x LILLET

Wader Dpreel Sprity, f2¢ Block Oloppe. 12¢

Lillet Rosé, Tonic Lillet rouge, purée de cassis, citron, liqueur de
mUre, tonic
’VW SW 13¢ @/@,W?%w/o 1€

Lillet blanc, Gin Beefeater, jus de citron Sans alcool - Beefeater 0.0, Citron vert, tonic
Ginger Beer

4 cocktails achetés = 1bonnet Yaya x Lillet offert



ya

ENTREES

Nos mézés grecs - Pikilia .18€
Tzatziki, houmous, creme de fava,
tarama blanc & pita croustillante

7

4

Tzatziki. 5€ | Houmous. 5,50€
Créme de fava. 6€ | Tarama. 7€

PLATS

PLAT SIGNATURE KILIAN FRANCESCHI
Confit d’agneau au miel .24€

Crépe de polenta, rago(t de gigantes &
légumes, siphon au vieux Comté

Moussaka d"automne 18€
Boeuf hache, carottes, céleri, béchamel,
Graviera et salade

Poisson grillé a la plancha .22€
Légumes de saison

¥ Brochette de poulet grillé .21€

Légumes de saison, pommes de terre
croustillantes

Greek Tartare .18€
Tartare de boeuf, capres Kalios, olives Kalamata,
huile infusée, salade

@ Pasta Calamarata .17€

Feta rotie - Tyropita.9€
Pate filo, feta, miel de pin Kalios,
sésame

Feuilleté aux épinards .10€
Spanakopita
Epinards, feta, herbes fraiches

Betteraves & chévre frais .9€
Figues, noix, Balsamique de figue

Manitaria - Champignons .8€
Champignons poélés, creme d'ail,
persillade

Keftedes de pommes de terre .9€
Olives Kalamata, Tzatziki

Dés de Feta .9€ Huile d'olive, origan

Greek Bruschetta .10€

Pita toastée, Cecina de boeuf, creme
d’artichaut, olives Kalamata & herbes
fraiches

Carpaccio de beeuf maturé .16€
Signé Kalios

Poulpe a la plancha .17€
Creme de fava, échalotes, capres

o .
M Lesincontournables

’ Plats végétariens

Sauce aux champignons, Graviera

Smash Burger Yaya .19€
Steak haché smashé, Graveria, pommes de
terre croustillantes & sauce tzatziki

9P Pita agneau .21€

Agneau confit 7h, tzatziki, salade de chou,
pommes de terre croustillantes

Pita poulet .18€
Poulet grillé, tzatziki, salade de chou, pommes
de terre croustillantes

DESSERTS

DESSERT SIGNATURE JEFFREY CAGNES
Tarte au citron .12€
Huile d'olive infusée au basilic Kalios

9P Gateau traditionnel a I'orange .8€

Portokalopita

Cheesecake .9€
Caramel au beurre salé

Tarte au chocolat .10€
Sel fumé, huile d'olive

’ Signature Chalet Yaya

kw(s, mentv
(jusqual2ans). 12€

Petites pates du moment @_pou}et & pommes de terre
+ Portokalopita

ENTREE - PLAT- DESSERT
+SHOT FESTIF OFFERT OPAAAA'!

LES PLATS - Au choix

Mess

Moussaka d‘automne
Boeuf hache, carottes, céleri, béchamel,

Graviera et salade

39€ / personne
’ PLAT SIGNATURE KILIAN FRANCESCHI

Confit d’agneau au miel +4€

, Crépe de polenta, rago(t de gigantes &
LES ENTREES - Au choix légumes, siphon au vieux Comté

Nos mézés grecs - Pikilia Poisson grillé a la plancha +3€

A partager: tzatziki, houmous, cremede Légumes de saison

fava, tarama blanc & pita croustillante

Brochette de poulet grillé

Légumes de saison, pommes de terre
croustillantes

Greek Bruschetta
Pita toastée, Cecina de boeuf, creme
d’artichaut, olives Kalamata & herbes
fraiches Greek Tartare
Tartare de boeuf, capres Kalios, olives
Feta rotie - Tyropita Kalamata, huile infusée, salade
Pate filo, feta, miel de pin Kalios, sésame

Pasta Calamarata
Feuilleté aux épinards Sauce aux champignons, Graviera
Spanakopita
Epinards, feta, herbes fraiches

LES DESSERTS - Au choix
Poulpe a la plancha +7€
Creme de fava, échalotes, capres ’ DESSERT SIGNATURE JEFFREY CAGNES

Tarte au citron +2€

Betteraves & chévre frais Huile d'olive infusée au basilic Kalios
Figues, noix, Balsamique de figue

Gateau traditionnel a I'orange

Manitaria - Champignons Portokalopita
Champignons poélés, creme d'ail,
persillade Cheesecake

Caramel au beurre salé

Prix nets TTC, service inclus | Le cahier des allergénes est disponible aupreés de nos équipes | Origines viandes : UE



